Weinhaus Becker — Frankisch, herzlich & gschmackig

A herzglichs j?u.ﬁ jo&im Weinhaus Becker!

Willkommen in unserm Weinhaus Becker,
wo frankische Gschicht und Tradition ned bloss auf'm Papier steh'n,
sondern lebendig in jeder Mauerritze und an jedem Tisch spurbar san.
Seit 1972 sorgt unsre Familie mit Leib und Seel fir herzliche Gastlichkeit,
wie's bet uns daheim schon immer Sitt und Brauch war.

Die Jakob und Emma Seitz, die GroBeltern von unserm Robert und der Edith Becker,
ham des Haus ins Lebn gerufen — und mit viel Flei3 und Herzblut zu dem gmacht,
was's heut is. Der ehrwiirdige Sandstein-Torbogen, der mit seiner Zahl 1712 stumm
von alten Zeiten erzahlt, is ned bloB Deko, sondern Zeuge von Uber drei Jahrhunderte
frankischer Wirtshaustradition.

Bei uns ist Bewirtung mehr als Arbeit — des is a Ehrensach!
Wir seh’n uns als Huter von frankischem Genuss, als Gastgeber,
die mit offener Seele und warmem Lacheln jeden Gast aufnehmen.
Unser ganzes Team steht fur Authentizitat und echte Herzlichkeit,
damit Sie sich bei uns wie in der guten Stube fiihlen.

Dank unserer regionalen Partner weils mer immer ganz genau, wo unsere Zutaten
herkommen — Frische, Qualitdt und Transparenz san fiir uns selbstverstandlich.
Lieber Gast, nehmt euch Zeit und lehnt's euch a weng zurlick — bei uns geht'’s ned
um Hektik, sondern um GenuB und Entspannung.

Alles, was aus unsrer Kiiche kommt, wird frisch und mit viel Liebe zubereitet,
weil mer Uberzeugt san: So schmeckt's halt am allerbesten!

Scho jetzt wiinschen wir Euch a angenehme Zeit, scheene Stunden und viele gschma-
ckige Momente im Weinhaus Becker!

Eure Gastgeber und Team

Alle Gerichte kénnen Spuren der bekannten Allergene enthalten!
Bei Unvertraglichkeiten informieren Sie bitte unseren Service.

Bei Seniorenportionen gewdhren wir einen Preisnachlass von 2,- Euro.
Bei Umbestellungen der Beilagen mit gréBerem Aufwand
bzw. héherem Wareneinsatz berechnen wir einen Aufschlag von 2,-Euro.



o, Cjwwl& Suﬂo\m Cjeln.ﬁ allewesl!”

Frankische Festtagssuppe
mit GrieBBkloéschen, Leberkléschen,
Schwimmerlich und Grunzeug
7,20

Kiirbissupp
mit a wengla steirischer Kerndl und Kerna droff
8,50

Paprika-Linsn-Supp'n
mit a bissla Chorizowurscht
8,50

Klaane, aler fedne Virspedsla

Gebeizter Lachs auf Kiirbis-Dreierlei,
dazu a Feldsalat und Granatapfelkerna.
18,50

Ziegenkads, mit braunem Zucker karamellisiert,
Mangowirfel, Granatapfelkerne auf Feldsalat mit Pumpernickel.
16,90

Tatar vom gebeizten Lachs
mit Avocado, Tomaten, Bulgur, Walnisse und Baguette
18,50

A warms \/esf)erﬁ'w auisch ned!”

Bratworscht mit Kraut & Brot
Zwei Worscht, a Gaudi und a Voller Bauch Sauerkraut
mit a reschem Brot.
14,00

Beckers Fleischpflanzerl mit ZwiwwlsoB und Brot
A saftiges Hacksteak nach Omas Art, resch rausgebrat'n
und mit a g'schmackiger ZwiwwelsoB, Rinderfutter und Bauernbrot.
15,00

A Kas, der warm macht
Knusprig gebackener Camembert a kloinem Salat, Preiselbeeren
und a frischem Baguette.
Zart cremig a wenig sliB-genau das richtige flir a gmiatliche Vesper.
13,50



HKalte Sclmwukerl{&r warmd Herzw!”

Tatar vom Ochsen zum selbst anmachen
Sardelle / Pfeffer / Paprika / Gurkel / Zwiebel /Salz / Kapern / Ei
Dazu guads Bauernbrot und Butter

Kleine Portion 12,90
GroBe Portion 18,90

Der Matjes-Tatar
kimmt mit Apfl, Zwiewl, Gorkn, Schworzbrood
un a Butter uff'n Disch
17,50

Dazu a kiiles Bier oder aViertele aus'm Keller

.50 Schmeckt Franggn.”

A feines Kasebrettla
Kochkase / Handkase mariniert / Weinkase / Obatzter
Frisch aufs Brettla, a bissla Zwiwwel und was frisch’s dazu
Dazu guads Bauernbrot und Butter
17,90

Dazu A kriftigs Viertele
Grauer Burgunder




..Tr%isct\a Klassiker!”

Franggischer Sauerbradn
mit Rosenkohl und Selleriestampf.
23,50

Schweinebraten mit KloB und Rotkohl
Zart geschmorter Schweinebraten in kraftiger SoB dazu
handg machter Klo3 und feiner Rotkohl.
A echter Franggischer Sonntagsbraten — auch wochentags a Gaudi.
18,50

Omas Rinderroulade mit KloB und Rotkohl
Von Hand g'wurzelt mit Speck, Gurkla und Zwiwwel gefillt,
langsam geschmort in SoB, Klo und a gescheide Portion Rotkohl.
22,50

Tafelspitz wie’s bei uns brauch is
Feiner Kalpspfannla langsam g'gart mit MeererettichsoB, Kartoffel
und Wirsing.
22,00

Geschmorte Ochsenbackle zart und saftig
Langsam geschmort, vollmundig im Geschmack und
mit liebe zubereitet. Serviert mit KloB und Rotkohl.
A deftiges Gericht, des auf der Zung zergeht und Leib und Seel warmt.
26,50




JWos Besseres aus m Wasser!

Frisch gegrillte Dorade saftig und Zart
dazu Krauder-Seidling und Pappardelle.
28,00

Forella Miillerin Art
Die Forella wird in Butter gebrat'n bis se a feine goldene Kruste hat.
Serviert mit Petersilienkartoffeln und frischem Salat.
So schmeckt der Sommer am See.

22,00

y

Zander
Der Zander kummt auf Kirbisgemus und Kartoffel-Erbsen-Stampf,
dazu gibt's scharfe Kiirbiscreme und Erbsesprossn.

So schmeckt die franggische Heimat.

31,00
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WSchundtzel & Cco

Unsere Schnitzel werden aus dem Schweineriicken geschnitten
und in der Pfanne ausgebacken.

Wiener Art
Preiselbeeren / Zitrone / Karpern / Petersilie
17,00

Jagerschnitzel
frische Champignons / Speck / Zwiebel
19,50

Paprika Schnitzel19,50
Paprika / Zwiebel / pikant
19,50

Cordon Bleu
Schinken / Kase / Zitrone / frittierte Petersilie
19,90

Zu allen Schnitzel Servieren wir tihnen Pommes und Salat.

Alle Schnitzel sind auch von der Hahnchenbrust erhaltlich — Aufpreis 2,00.




.,3owls“

Basice fiir alle unsere Bowls sind
Sushi Reis / Salat Mix / Vollkornreis / Zucchini-Nudeln / Avocado /
Jalapeio / Radieschen / Daykon / Edamame /
Gurke / Friihlingslauch / Tomate / Karotte

15,00
Kalte Toppings:
gebeizter Lachs 7,50
Ziegenkase 7,50
marinierter Bio-Tofu 6,80

Garnelen in leichter Knoblauchmarinade 10,60

Lauwarme Toppings:

Kirbisspalten 7,50
Yakitori Hahnchen 7,80
Flambierter Lachs 10,30

Garnelen aus dem Knoblauch Krauter 6l 11,90

Auf allen Bowls befindet sich eine Sojamarinade
die Spuren von Allergenen enthalten kann.




, Frasche Wintersalate -
Wi s uns schuneckt!”

Alle unsere Salate werden aus gemischten Blattsalaten,
Karotten, Gurken, Rotkohl, Schwedensalat, Tomaten, Rettich, Krautern
und Kresse zusammengestellt.

Wahlen sie ihr Dressing:
Rote Beete Wasabi
Joghurt Krauter
Walnuss-Apfel
Kartoffel-Speck
Essig Ol
Cesar Dressing
Himbeeren Balsamico Dressing

Was mochten sie dazu:

Gebeizter Lachs 19,80
Marinierter Tofu 18,90
Mediterraner Grillkase 19,20
Garnelen 24,00
Zander gebraten 24,00
Rinderstreifen 25,50

Hahnchenstreifen in Terryaki 23,50
Kirbisspalt mit steirischem
Kernol und Kerna 18,00

Zu allen Salaten servieren wir thnen
einen Brotkorb mit Aufstrich.




Steaks und mels

Rumpsteak 300 g 35,90
Rumpsteak 200 g 29,00
Entrecote 300 g 35,00
Lammbhiiftsteak 300 g 31,00
Lammriicken Filet 300 g 34,00

Inkl. 3 Beilagen nach Wunsch
Krauterbutter / Pfefferbutter / Pfeffersauce / Schmorzwiebel /
Knusperzwiebel / Pommes / Kroketten / Bratkartoffeln /
Speckbohnen / gebratenes Gemise / Salat

Unsere Steaks sowie Lamm und auch unsere Ochsenbacken
kommt aus Irland von

-~

DONALD RUSSELL

Real food, real flavour, every day

Unsere Steaks werden medium gebraten,
wenn Sie es nicht anders bestellen!

Lendchen Pfanne
Schweinelendchen rosa gebraten / Spatzle / Rahmsauce /

Champignons / Beilagensalat
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w PAASA

Unsere Pinsa wird zweimal gebacken und ist somit ein luftiger,
krosser Teig der aus Weizenmehl hergestellt wird.
Liebevoll belegt mit Tomaten und Ruccola.

Pinsa Winterzeit
mit luftgetrocknetem Schinken,
Kurbis, Ziegenkas, Oliventapenade, steirisches Kerndl und Kerna.

17,80

Pinsa Vegan
Kirbis, Grillkas, Tofu, Tomatenkompott,
Rucola und Walnss.

16,90

Pinsa Entenbrust
Die geraucherte Entnbrust kommt mit Feig,
rotem Zwiebelkompott, Walnuss und Rucola daher..

16,50




VEGETAKIAN
PUTCHER"

.,\/%el:au'sd\ wad \/%M"

Mit Kiirbis gfiillte Tortelloni,
Ziegenkascreme, Pinienkerne, gschmorter Kiirbis,
Feldsalat mit Kartoffeldressing (vegetarisch).

19,50

Blumenkohlcurry
mit Knoblauch, Ingwer, Karott, Lauch, roter Zwiebel, Zuckererbse, Kokosmilch,
Curry, Basmatireis und Feldsalat (vegan).

21,20

Vegetarisches Tatar
Tatar mit Gurke, Kapern, Senf, Paprika, Zwiebeln, Bauernbrot

14,00
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Wildcremesupp’ ,,Hubertus” mit Pilzla und Fleisch nei
9,50

Wildhacksteak mit Steinpilz-Schupfnudeln,
Pilzla und Feldsalat mit Kartoffel-Speck-Dressing.
22,80

Forsterteller
Kleine Wildfrikadelle, Wildbratwurst und kleines Rehschnitzel auf einem ROsti
mit Pilzla in Speck und Zwiebel sowie Preiselbbeere-Rahm-Sauce und a Feldsalat.
30,00

Rehragout mit Pappardelle und Pilzla
in Preiselbeer-Rahmsauce und Feldsalat.
26,90

Wildbratwiirscht auf Wirsinggemiis
und Bratkartoffeln mit Preiselbeer-Senfsauce.
21,90

Geschmorte Hasenkeul auf Pappardelle mit Feldsalat.
25,50

Rehbradn vom heimischen Wild
mit Kartoffelknddel, Preiselbeerbirn und Apfelrotkohl.
24,50

Rehschnitzel in Nuss-Panad,
goldgelb gebraten, mit Preiselbeerrahm, Semmelknédel und Feldsalat.
26,50




Entenzeldt
am Wednhaus Becker

Vorspeise

Entenkraftbriihe
mit Gemuseeinlage und Nudeln.
8,50

Geraucherte Entenbrust diinn aufgeschnitten
auf Feldsalat mit einem Mangodressing und Mangowaurfel, Wallnusse, Baguett.
14,90

Zwischengericht

Konfierte Entenkeule auf rotem Sauerkraut
und Gewurzsauce, weil3er Laugenknddel.
18,50

Bowl
Sushi Reis, Vollkornreis, gebackenes Ei, Edamame, gepickeltes, Mangowurfel, knusprige Ente.
19,90

Salatteller
gemischte angemachte und Blattsalate, frische Krauter, Mango-Blutorangendressing,
Wallnusse und knusprige Ente dazu Baguette und Aufstrich.
24,00

Hauptgang

Knusprige Bauernente )
mit Madeira Kirschen, Entenjus und Kartoffelknodel, Blaukraut mit Apfeln.
25,00

Knusprige Entenbrust von der Barbari Ente,
paar kloin Knedl, Blaukraut mit Apfeln und Gewdrzsauce.
24,90

Dessert

Marillenknddel in Zimt und Zucker, Vanilliesauce und Schokoladeneis, Sahne.
11,00




¥ 1/4 Gans in einer Honighaut
knusprig gebraten / Knédel / Rotkohl / Maronen / Beifu3jus
36,00

Ganse auf Vorbestellung

Ganse-Menii klein (fiir 4 Personen, pro Person 47,50)

Ganseschmalz mit Apfelchen und Rosmarin
dazu Bauernbrot vom Schachner

*%kk

Feldsalat mit Klrbiskernen

*%kk

ganze Gans gefullt mit Apfel und Beifu
Maronen / Knédel / Rosenkohl / Rotkohl und BeifuBjus

*%kk

Winterwolkchen - Vanille Eis / HeiBe Kirschen / Sahne / Puderzucker / Beeren

Ganse-Menii groB (fiir 4 Personen, pro Person 62,50

Aperitif nach Chef Art

*kkk

Ganseschmalz mit Apfelchen und Rosmarin
dazu Bauernbrot vom Schachner

*kkk

KUrbissuppe / gerducherte Entenbrust /
Feldsalat / Ganseleber

*kkk

ganze Gans gefullt mit Apfel und Beifuf3 /
Maronen / Knédel / Rosenkohl / Rotkohl und BeifuB3jus

*kkk

Winterwodlkchen - Vanille Eis / HeiBe Kirschen / Sahne / Puderzucker / Beeren

Espresso und ein Malteser Aquavit

1 Flasche Rotwein

jede weitere Flasche 32,00 € im Menu (0,75I)

Bitte reservieren Sie lhren Platz,

damit wir Ihr(e) Gdnseessen / Gansezeit zu einem besonderen Erlebnis
Mmachen konnen.



DESSERTS

Panna Cotta
mit frischem Obst

Philadelphia Cheesecake
mit Joghurteis / zweierlei von der Erdbeere

WeiBer Schokoladenkuchen mit Schokoladenmouse
Himbeeren / Karamellsauce

Schokoladentarte
Beeren / Nuss-Crunch / Schokoladeneis

Winterwolke / Brandteig / Vanilleeis / Kirschen /
Puderzucker / Beeren / Himbeeren / Karamellsauce

Amarenabecher
Schokoladeneis / Amarenakirschen /

Sahne / Geback

Joghurtbecher
Joghurteis / Frichte / Joghurt / Sahne

HeiBe Liebe
Vanilleeis / Sahne / Himbeeren

Mutters Gezogener
Sahne / Vanilleeis

Affogato al Caffe

Eis verschiedene Sorten
je Kugel

8,90

10,80

11,20

10,80

11,20

9,90

10,40

9,80

9,40

5,50

2,20



GETRANKE

Alkoholfreie Getranke

Mineralwasser Spessartwald

classic / medium / naturel 0,25l 3,00
% \! 0,75l 5,90
Softdrinks
Pepsi /7 Up / Schwip Schwap /
Pepsi Max / Mirinda 0,3l 3,20
0,51 5,50
Bitterlemon / Tonic 0,2l 3,90
Safte
Apfelsaft / Orangensaft /Johannisbeere /
Maracuja / Traube hell 0,3l 3,20
auch als Schorle 0,5l 5,50
Apfelwein
Apfelwein / pur/sauer/suB /Cola im Gerippte 0,25l 2,30
im Gerippte 0,5l 4,50
Bembel 1,0l 8,00
Biere
Schlappeseppel Pils . ) 0,2l 2,60
T E Ty 0.4l 4,50
Radler / Colabier 0,3l 2,80
0,51 4,80
Schlappeseppel Helles 0,3l 2,80
0,51 4,80
Bavaria Helles Hefeweizen 0,3l 2,70
0,51 5,00
Kellerbier 0,3l 2,80
0,51 480
MaB 1 Liter Bier nach Wunsch 9,00

Aktionsbiere vom Fass sprechen sie unseren Service an.



Flaschenbier

Bavaria Dunkles Weizen Flasche 0,5l 5,00
Schlappeseppel Urbrau Flasche 0,5l 4,80
Karamalz Flasche 0,33] 4,00
Schlappeseppel Alkoholfrei Flasche 0,33l 3,70
Seppelchen Flasche 0,33l 3,70
Weine bitte auf der Weinkarte einsehen.
HeiBgetranke

Tasse Kaffee 320
Espresso 2,70
Cappuchino 3,80
Milchkaffee 4,00
Latte Macchiato 450
HeiBe Schokolade 450
Tee nach Wunsch 350



,ICH WEISS NICHT“
Schnitzel mit Pommes rot-weif3

,HAB KEINEN HUNGER"
2 KloBe mit Sauce und Rotkohl

LIST MIR EGAL"
Nudeln mit Tomatensauce

~IRGEND WAS*
Spatzle mit Rahmsauce

,ICH WILL DAS*
Gebratenes Gemuse mit Reis

9,90

7,90

6,90

4,50

7,50




